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о деятельности комиссии по изучению вOпросов организации питаIIия в
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1. оБщиЕ положЕния
1,1, Положение разработано с целью создания оптимальной системы IIитания в МБоУкмандровская оош> Ваrrуйского района Белгородской области (лалее - школа) и направлеЕо наусиление мер по организации качественного питания для уIащихся школы.
1,2, Комиссия по изrIению вопросов организации IIитания в школе с включением в её составпредставителЯ администрациИ школы, IIедагогиЧескогО коллектива, родителей (законньrхпредставителей) учащихся (не менее__2-х человек), представителя советов отцов, медицинский
работник (по согласованию) (далее - Комиссиr1 - эrо орган, который призван снять затруднения,
решить проблемные вопросы, касающиеся организацй, n"ru""" уruщ"*a", повысить уровеньорганизации IIитания в школо,
1,з, Комиссия осуществЛяет свою деятельность в соответствии с Фелеральным закоЕом от21,07,2014г Jф2i2_ФЗ коб основах общественного контроля в Российской Федерации>,ФедеральНым законЕо от 21 ,12.201,2Г м273-ФЗ кОб обраЗоuч""' в РоссийСкой Федерации),постановлениеМ 

_главного государстВенного- санитарного врача Российской Федерации от2з'07'2008г М45 кСанитарно _ ЭпиДеМиолоГические требования к оргаЕиЗации ПиТанияобl^rающихсЯ В общеобраЗоватольЕьж rФеждениях, r{реждениях начаJIьного и среднегопрофессионального образования), приказом Минздравсоцразвития России Ns23lH и МинобрЕаукиРоссии Mi78 от I1Oз20]l2г <об утверждеЕии методических рекомондаций по оргаЕизациипитания обучающихся и воспитанн"по* обрuзовательных уrреж.щений>.1.4, КомИссия явля9тся постоянно дейсiвующим оргаЕом сап4оуuравления для рассмотренияосновных вогIросов, связанцьн с организацией питани" уrащ"rся школы.
1,5, Под изrIением вопросов организации питания понимается проведение сшециаJIьно созданнойкомиссией наблюдений, обследований, осуществляемых в пределах своей кOмпетенции в порядкемониторинга соблюдения работниками школы правил и норм по организации питания в шкоJIе,1,б, Положение о работе Комиссии разрабатывается с учетом мнения ролителей (законньжIIредставителей) $lащихся и утвержД аетсядиректором общiобр*о*йй"ой организации.1,7, Состав КомиссИи утвержДается приказом директора школы на каждый учебный год.1,8, [еятельность членов Комиссии основывается на приЕципах добровольЕости r{астия в ееработе, коллегиальности IIринятия решонии, гласности.

2. состАв комиссии
2,|,в состав Комиссии входят представители администрации школы, ,,едагогического коллектива,родителИ обrrающихсЯ (uе менее 2-х человек), представитель совета отцов, медицинскийработник (при на,пичии). обязательньrм требоЙиJ, 

"uo".ra" участи9 в ней назначенногодиректором школы ответственного за организацию питация учещихся.2,2, Комиссия избирает из числа её членов: председателя Комиссии, заместителя ,,редседателя исекр9таря.
2,З, ЧлеН КомиссиИ можеТ быть выведен иЗ состава КомиссиИ по его заявлению, направлеЕномудиректору школы,
2,4, Председатель Комлссии осуществляет управление деятельностью Комиссии, в том числе:

- организуетработу;

- вед9т заседания;

ё
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- подписывает o,I,ee имени протоколы заседаний, ведомости и проLIую исполните-тьн),ю
и отчетную документацию;

- отвечает за сохранность документации;

- отчитывается о работе Комиссии на общешкольных родительских собраниях.
2.5. Секретарь Комиссии:

- ведёт протоколы заседаний Itомиссии;

- фиксирует принятые Комиссией решения;

- 
осуtцествляет оперативнуrо связь с LIленами Копциссии.

3. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ КОМИССИИ
З.1. Изучени9 вопросов организации и качества питания )fi{аттIихся"
З.2. Содействие создаЕию оптимаJIьньж условий и форм организации питания }4{ащихся
обшеобразовательных организаций.
3.З. Повышение охвата учащихся горячим питанием, культуры питания,

4.ФУНКЦИОНАЛЪНЫЕ ОБЯЗАННОСТИ КОМИССИИ
4.1. Формирование rrлана работы Комиссии, который согласу9тся с администрачией школы.
4.2.Осуществление изучения вопросов организации и качества питания учащихся проводится
плаЕово (на основании утверждённого Комисоиой плана,графика) и внеlтпаново:

- 
шлановые из)цения вопросов организации питания проводятся в соответствии с

утверждённьгм rrланом-графикомо который обеспечивает периодичность, исключает
нерационаJIьное лублирование в изучении вопросов организации питания и доводится до
членов Комиосии в начал9 учебного года;

- внеплановые (экстренные) изr{ения вопросов организации питания осуществляются для
установления фактов и сведений о нарушениях, указанных в обращениях, жа-шобах

родителей (законньж представителей) учаIцихся или ур9гулирования конфликтньж
ситуаций;

- уполномоченные в изучении вопросов Qрганизации питания лица имеют право заIIрашивать
необходимую информацию, изr{ать документацию, относящ}тося к предмету изучения;

- по итогам изу{ения вопросов организации питания оформляется сттравка (Приложение 1), в
которой указываются основания изучения, объем из}п{ения, выявленные нарушения, а
также ответственны9 за эти Еарушения лица;

- в справке по изr{ению вопросов организации питalния в обязательном порядке даются
реком9ндации об устранении в определённый срок вьuIвленньш нарушений.

4,3. Осуrцествление анализа охвати горячим питанием учащихся и внесение изменений по его
увеличению (Приложение З).
4.4,Организация и проведение опросов у{ащихся и их родителей (законньтх rrредставителей) по
организации питания, ассортименту и качеству отпускаемой продукции и предоставление
полученноЙ информачии законному представителю юридического лица общеобразовательной
организации.
4.5. Внесение предложений администрации школы по улу{шению обслуживания гIащихся.
4.б.Оказание содействиlI администрации школы в проведении просветительской работы среди
учащихся и их родителей (законных представителей) по вопросам рациональЪого питания,

5. порядок провЕдЕниrI зАсЕдАниЙ комиссии
5.1. Заседания Комиссии гIроводятся IIо мере необходимости.
5.2. Внеочеродные заседания проводятся:

требованию законного ттредставителя юридического лица школы;
инициативе председателя Комиссии.

5,З. Заседания Комиссии являются правомочными, если в них rrринимают утастие не менее
половины от общего количеQтва членов Комиссии.
5.4. Решения Комиссии принимаются простым большинством голосов от числа присутствующих
на заседании членов Комиссии.
5,5. При равном количестве голосов решающим является голос rтредседателя Комиссии.
5.6. Заседания Комиссии оформляются протоколом. Протоколы подписываются председателем и
секретарем



5.7. В протоколе заседания Комиссии ук.lзываются следующие сведения:

- место и время проведения заседания;

- члены Комиссии, присутствующие н а заседании;

- повестка дня заседания Комиссии:

- 
вопросы, поставленные на голосовани9;

- итоги голосования шо IIоставленным BotlpocaМ;

- принимаемые в ходе засодания Комиосии решения.



Приложение 1

спрАвкА
по изучению организации питания в общеобразовательном учреждении

(наимснование ччрслсдсния)

(основанlля )

комиссия в составе:
Председатель комиссии

члены комиссии:

В присутствии

составили настоящую справку о том, что (_) _г.в_час._мин.
проведено из)л{оЕие организации IIитания в общеобразовательном 5плреждеЕии.

в ходе изучения выявлено:
при обеленном заJIе столовой установлены умывыIьники в количестве:;

иN,Iсчllн}iс, cc-nl] ссть за}lечанl]я (подвсдсна вода холодная и горячая))

рядом с умывальниками предусмотрены элек,tрополоl,енца в колиLIестве--_--_ ;

(примечание: ec,]tl есть замечания)

наличие мыла
Наличие графика работы столовой
Наличие графика гlриёма пищи обучающимися
Продолжительность rrеремены (усшевают ли дети принять пищу)

(примечание)

на кого вOзложены функции ответственного за организацию питания в школьной столовой:

дежурство учащихся в столовой (как организовано)

дежурство педагогов

чистота заJIа

обеденный зал оборулован столовой мебелью (стола;чtи, стульями, табуретами и др. мебелью);
количество посадочных мест в обеденном зале

(приN,lечаIII{е: достатоLlItо r,Iи посадочlIых пrест и др.)



Внешний вид поваров

Наличие и достуIIность размещения меню, ассортимента буфетной продl,кции

Соответстви9 рационов питания рверждённому меню

Наличие и место расположения контрольных блюд:

Ассортимент буфетной продукции

Наличие пищевых отходов:

(практически отс}тств}tот; имеются в напичии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи (Таблица 1).

На основании вышеизлох(енного Коми-ссия рекомендует :

члены комиссии

со справкой ознакомлен законный представитель юридического лица общеобразовательной
организации
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Приложение 2

Проверка соблюдения нормы выхода
блюд

ItОН'l'РОльное взвешиваI{ие rrроводят с цеjlыо определения соответствиrl

фактического веса блюда (изделия) HopN,Ie выхола блюда, ко,l,орая указана в менк),

Щля определения правильности веса штучньж готовьж кулинарных изделий
ОДноВременно взвешиваются 10 штук на весах. Если при взвешивании суммарная масса
ИЗДелиЙ ока3ывается ниже (выше) нормы, взвешивание порепроверяется еще раз. Ща,rее
изделия взвешиваются поштучно. Каши, гарЕиры и другие нештучные блюда и издолия
- гlутём взвешивания порций, взятьж при отпуске потребителю.

ОПредеЛени9 средн9й масоы блюд, отобранньж на раздаче, осуществляотся
путем раздельного взвешивания трох порuий с последующим с}ммированием и
ДеЛеНИеМ На 3, Отклонение срелней массы блюд и кулинарньгх изделий от
установленной нормы выхода по рецептуре не допускается.

!опустимое отклонение в массе оllного блюла (изделия) от нормы не более чем на
+Зо/о.

пример 1. При норме выхода блюла в 75 г фактический вес блюда мOжет
составлять от 72,75 г до 77,25 г, что является допустимым. Но следует учитывать, что
такой IIодход 0снован на проверке соблюдения нормы выхода блюда, исходя из средней
массы, когда проверке подвергается не Qтдельное блюдо, а часть продукции, отобранная
из партии. Под партией тrонимается любое количество блюд (изделий) одного
наименования, изготовлеЕныхза одну смену.

Пример 2. Щля проверки соблюдения нормы выхода блюда <<Котлеты картофельные
со сметаной> отобраны 3 блюда. В соответствии с меню норма выхода блюда составляе1
220г.

Путем взвешивания установлено, что вес одной порции равен 215г, второй -
226г, третьей - 22Зг. СредЕяя масса готового блюда составляет 22Ir ((2|5r + 226г +

226г)/Зпорu.). Масса одной порции котлет картофельньж со сметаной может
откJIоняться от нормы в сторону уменьшения до 2IЗr (220г * 9|%), в сторону
УВелиЧония до 227r (220r * 10З%). ,Щанное условие соблюдается. Следовательно, блюдо
<котлеты картофельные со сметаной> успешно прошло оценку по норме вьжода.
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